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Pfannen beschichtet und 18/10
Navod na pouZiti — panev 18/10

Navod na pouZziti — panev s nepfilnavou vrstvou

Panev s neptilnavym povrchem

Novou panev dobi‘e oplachnéte, nasledné v ni povaite vodu a vysuste. Pfed prvnim pouZitim rovnomérné
poti‘ete olejem nebo tukem. Prosim pri indukénich plotnich myslete na rychly ¢as ohi‘evu: nerozehiivat
panev prazdnou nebo bez dozoru, véas stahnout. Rukovéti z plastu nejsou urceny do trouby na peceni.
Pouziti: Fissler antiadhézni panve jsou vynikajici na peceni s malym obsahem tuku nebo i bez tuku.
Prazdnou pdnev ohfejte vZdy na stfednim stupni ohievu, vloZte jidlo a stahnéte privod tepla. Pinev
nepiehiivejte a nenechte stat prazdnou delsi ¢as bez jidla na horkém pfivodu tepla.

V pripade, Ze nechcete péct bez tuku, jidlo vkladejte vZdy aZ do rozpaleného tuku. Ztmaveni povrchu
panve je po delSim ¢ase normalni. V panvi nikdy nekrajejte ani nepouZivejte pifedméty s ostrymi hranami —
doporucujeme obracecku Fissler na peceni.

Ci¥téni: Velmi lehké &isténi diky antiadhéznimu povrchu. Obvykle stadi panev umyt teplou vodou. Po
pouziti ¢isticiho pFipravku panev pied pouZitim lehce pomastéte.

Panev z uslechtilé oceli 18/10

Novou péanev dobfe oplichnéte a vysusSte. Prosim pri indukénich plotniach myslete na rychly ¢as ohrevu:
nerozehiivat panev prazdnou nebo bez dozoru, véas stahnout. PFi prehiati panev nechte vychladnout na
varné plotné. Rukovéti z plastu nejsou uréeny do trouby na peceni.

Pouziti: Panev ohfejte na stiednim stupni ohievu, dokud nékolik vhozenych kapek vody na dno panve
neperli. Do panve nejprve vloZte tuk aZ potom jidlo. Teplotu podle druhu jidla udrZujte nebo zredukujte.
Jidlo obracejte, az kdyZ je zespodu opecené. Pii peceni bez tuku vloZte jidlo do rozpalené panve
a obraceckou Fissler jidlo pFitlacte. Jidlo obracejte teprve az je viditelné oddélené od dna panve.

Panev nepi‘ehfivejte a nenechavejte stat prazdnou delSi ¢as bez jidla na horkém pfivodu tepla.

Ci¥téni: Panev je moZné jesté za tepla vyistit obvyklym Cisticim prostiedkem a hadiikem, hubkou nebo
jemnym kartickem. Tvrdé zbytky po peceni nebo fleky vycistéte pomoci Cisticiho prostiedku Fissler na
uslechtilou ocel. Po pouZziti lestice Fisler na uslechtilou ocel dostane panev novy lesk.

Fissler prisluSenstvi k pAnvim

K perfektnimu peceni patfi i spravné prisluSenstvi. K tomu patfi kromé obracecky z plastu rovnéz vhodné
poklicky ze skla pro ,piehled* pii vafFeni, nebo poklicky z uslechtilé oceli 18/10 s drZakem na regulaci
duseni.

Ochrana Zivotniho prostiedi
Panve Fissler jsou vyrobeny zrecyklovatelnych surovin (uslechtild ocel, hlinik, plast, baleni z
recyklovaného papiru), které jsou lehce rozloZitelné a tak je mozné jejich opétovné zpracovani.

Vase Fissler zaruka kvality

Vase panev Fissler prosla nasi pFisnou vyrobni kontrolou. MiZete si byt uplné jisti, Ze Vase panev odpovida
nejvyssi kvalité na trhu, jak po materialové strance stejné tak zpracovanim, ktera patfi uZ generace k
tradici naseho domu. Jestli mate piesto diivod k reklamaci, vrat’te prosim kompletni vyrobek VaSemu

prodejcovi zpét.
Fissler

- Da kommt nur Gutes raus.
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K perfektnimu peceni patfi i spravné prisluSenstvi. K tomu patfi kromé obracecky z plastu rovnéZ vhodné
pokli¢ky ze skla pro ,piehled* p¥i vafeni, nebo poklicky z uslechtilé oceli 18/10 s drZzikem na regulaci
duseni.

Ochrana Zivotniho prostiedi
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recyklovaného papiru), které jsou lehce rozloZitelné a tak je mozné jejich opétovné zpracovani.
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Vase panev Fissler prosla nasi prisnou vyrobni kontrolou. MiiZete si byt uplné jisti, Ze Vase panev odpovida
nejvyssi kvalité na trhu, jak po materidlové strance stejné tak zpracovanim, ktera patfi uz generace k
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